


CreMA LoMBARDI NASCE NEL 1968 IN TOSCANA, IN PROVINCIA DI PiSA, DALL INTUIZIONE E DALLA PASSIONE DI
RoMANO LOMBARDI. IN PIENO BOOM ECONOMICO IL FONDATORE CAPI CHE IL MERCATO AVREBBE AVUTO BISOGNO DI SALSE E
SUGHI PRONTI, PER ACCONTENTARE CHI NON AVESSE PIU AVUTO IL TEMPO DI PREPARARLI DA SOLO. PER ESSERE APPREZZATI

'
QUESTI PRODOTTI DOVEVANO PERO ESSERE FATTI IN MODO ARTIGIANALE, COME FATTI IN CASA, CON MATERIE PRIME DI

ALTA QUALITA IN LINEA CON LA TRADIZIONE CULINARIA ITALIANA. Ar.ﬁ/ L&M‘L‘ta'
Scelta e Controllo delle mateme Prime.

Ogal, A DISTANZA DI 50 ANNI, NOI, SECONDA GENERAZIONE DELLA FAMIGLIA LOMBARDI, ABBIAMO CONTINUATO SU QUESTA
STRADA. ANCHE SE LA PRODUZIONE AVVIENE ALLINTERNO DI UNA MODERNA STRUTTURA b1 1.200 M@ uTiLzzanbo
MACCHINARI ALL AVANGUARDIA, LIARTIGIANALITA DELLE NOSTRE PRODUZIONI, L'ACCURATA SCELTA
DELLE MATERIE PRIME IL PIU POSSIBILE ITALIANE E REPERITE SUL TERRITORIO VICINO ALL'AZIENDA,
_ UNITE ALA PASSIONE CHE METTIAMO NEL
. NOSTRO LAVORO, SEGUONO ANCORA RS
¥ LA STRADA TRACCIATA DAL F
FONDATORE.
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IMPIANTO FOTOVOLTAICI(‘J DA 100 KWP CHE CI PERMETTE DI PRODURRE OLTRE IL 63%

DELL ENERGIA UTILIZZATA NEI NOSTRI PROCESSI PRODUTTIVI.



Controllo e
%ual'dcd: THGET

OLTRE CHE AILA SICUREZZA ALIMENTARE DEI NOSTRI PRODOTTI
ATTUATA CON CONTINUI CONTROW QUALITA", PONIAMO
COSTANTE ATTENZIONE ANCHE ALLE INTOLLERANZE ALIMENTARI,

SEMPRE PIU FREQUENTI AL GIORNO D OGGI; PER QUESTO TUTTI |

NOSTRI PRODOTTI SoNO O EIN 2= (L 9 bL'tLrLQ.

INOLTRE NON ABBIAMO MAI UTILIZZATO E NON UTILIZZIAMO
PrODOTTI OGM, GRASSI IDROGENATI, COLORANTI O OLIO DI
PALMA.

Ricerca
e SvuuPPO:

TRADIZIONE, INNOVAZIONE E RICERCA, Cl PORTANO A PROPORRE
(0} "

CONTINUE NOVITA SUL MERCATO E LE NOSTRE PRODUZIONI

S| ARRICCHISCONO 0GNI ANNO DI RICETTE INNOVATIVE.

versatilita
LE NOSTRE PRODUZIONI VANNO DAL FRESCO ALLA LUNGA CON-

SERVAZIONE, CON coNFEZIONI DAl 306 Al 3.0006.

| NOSTRI CANALI SONO:
- RETAIL
INGROSSO

GDO

- GD

HORECA.

CONFEZIONIAMO SIA CON VARI NOSTRI MARCHI CHE CON MARCHI
PRIVATI E POSSIAMO PRODURRE ANCHE RICETTE RICHIESTE DAL

CLIENTE E PACKAGING PERSONALIZZATI.



FRESCHI 0°C/ 4°C
Pestati.

PESTO AL BASILICO GENOVESE DOP, DALLA RICETTA PIU ESCLUSIVA, LA PINOLOSA UNA NOSTRA RIVISITAZIONE DEL PESTO
GENOVESE, MIGLIORATA CON INGREDIENTI SELEZIONATI DI ALTISSIMA QUALITA DI PROVENIENZA ESCLUSIVAMENTE ITALIA-
NA, ALLA RICETTA PIU ECONOMICA, OTTENUTA COMUNQUE CON INGREDIENTI PER LO PIU ITALIANI. PESTO DI RUCOLA,

PesTo pl AGLIO SELVATICO, PESTO CON POMODORI SECCHI, PESTO DI PISTACCHI, PESTO DI CAPPERI.

Creme gastrorwrmche:

CREME A BASE DI BURRO 100% ITALIANO E FORMAGGI ITALIANI SELEZIONATI, IL TUTTO AMALGAMATO CON INGREDIENTI
CARATTERIZZANTI COME FUNGHI PORCINI, NOCI, TARTUTI ITALIANI, Y FORMAGGI E SALMONE AFUMICATO. QUEST ULTIMI
UTILIZZATI IN PERCENTUALI IMPORTANTI (15 % DI FUNGHI PORCINI 0 30% DI NocCl 0 5% bl TARTUTi ESLUSIVAMENTE DI

PROVENIENZA ITALIANA), NE FANNO DELLE CREME IDEALI ALL'UTILIZZO PROFESSIONALE CON OTTIME RESE IN CUCINA.

Condimenti e sPaImabUL cor. burro 1007 italiano:

UNA LINEA A BASE DI BURRO 100% ITALIANO ARRICCHITA CON INGREDIENTI TIPICI QUALI: BASILICO, PREZZEMOLO, ZAFE-

RANO, TARTUFO, SALMONE AFUMICATO, CAPPERI.

CY‘OSJOLJ’LL:

UNA LINEA DI PRODOTTI SPALMABILI DA UTILIZZARE COME ANTIPASTI SUL PANE (LA TIPICA "BRUSCHETTA"), QUALI:
CroSTINO TOSCANO A BASE DI FEGATINI bl PoLLo, CROSTINO GARFAGNINO (CON POMODORI SECCHI ), PATE bl OLIVE,

PATE DI VERDURE.

Sottolio.

UNA PICCOLA PRODUZIONE MANUALE PARTENDO DA VERDURE FRESCHE: MELANZANE GRIGLIATE, ZUCCHINE SALTATE,

CIPOLLA DI TROPEA APPASSITA, POMODORI SECCHI CON CAPPERI DI PANTELLERIA,GIARDINIERA DI VERDURE MISTE.

Flan.

UNA NUOVA LINEA ADATTA ALLA ALTA RISTORAZIONE O ALLE FAMIGLIE CHE VOGLIONO STUPIRE | LORO OSPITI. SUFLE
SALATI IN VARI GUSTI (CERNIA E ASPARAGI, ZUCCHINI E GAMBERETTI, PESTO, TARTUFO, FUNGHI PORCINI, SALMONE
AFUMICATO)

Raga

RAGU DI CARNE DELLA TRADIZIONE TOSCANA COME RAGU DI CINGHIALE, RAGU DI BOVINO DI RAZZA CHIANINA, RAGU CON

CiNTA seNeSE DOP, RAGU DI LEPRE.

CONSERVATI STERILIZZAT]

LINEA DI SUGHI CONSERVATI: UNA LINEA DI SUGHI TRADIZIONALI A LUNGA CONSERVAZIONE PRODOTTI RIGOROSAMENTE,

COSI COMETUTTI | NOSTRI PRODOTTI, CON INGREDIENTI DI PRIMA SCELTA, POMODORO TOSCANO E OLIO EXTRA VERGINE

ITALIANO. (SPALHABILI PER CROSTINI, RAGU DI CACCIA, SUGHI VEGETALI E SUGHI DI PESCE).




Crema Lombardi SN.C

dil F e L LOMPARD

TeL: +39 050 80 88 29
Fax +39 050 80 86 90

info@Gcasalombardtl it

www.CcasSalombarddl it

Via peL Beccaccino, 4 - Loc. Nopica+56019 VEccHIANO

PISA toscana |TALIA




